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Flenco delle

Piatto unico

Bocconcint di tacehlno can pisell
2 parale BL

Brasato di vitéllone con polenta
@ patate al

insalata di pasta mediterranea

Lasagne al ragli con pasta
all'uovo

Pasta e fagioh

‘Spezzating dl manzo con
polenta-e patate 8L 85

Primi

Gpocchi'alla romaria
Gnacehi dl patate al pomadoro

Gnocchi di zucca:al burre e
salvia

Passato di verdure estive con
crostini

Pasta al burio e salvia

Pasta al pesto

Pasta 2| pomodore

Pasta al pomodoro & ricotta

Pasting In brodo vegatale

Pizza-margherica

Risofto 4l porsl 68

Risotta @lla parmiglana 58

" Patata Iresca s 150 g, pisello :Flrre__surgela_m_:ﬁﬂ_g g, Yatehino Fesa iftéra refrigerata; 508, 'Ll‘mbhéﬁsiurtcc}: 158, Brodo

- fresca; Maggiorana.disitirarata, Timo essicato, Qrigano essicato f: 03.¢

" Riso Arbario 60 5; POCrO-< 50 E . qurc‘l_orﬁérg,ie'tarliéi{sed'aﬁdi i g",'Oliu éx_t'révergine dioiiva: 5 4 ,'El‘rp}dlrlé Biancas 3¢, Grana

WLAONE 1t VENETS

feri fania

‘Comune di Quero Yas - Belluno

NIRRT

vegeiale (sedano): 10 g, Carota fresca : B g; Qlin extraverging di Qliwa : 7 £, Sedara Verde frisco : 4. g Cipolla Bianca: 48,

.
Grano tenero Tips "00" Farina: 2 g , 5ale dromatjzzato [Sals Mrie jodas, Basitic Treseo; Erba Clpolling, Rosmaring, Salvia
Patatd fresca : 160 | Vitellone Fesarefrigeratas 505 , Mals Farina /38 g, Pomadaro Pafari: 15 g, Brodo vegetale {sedana) s
10 g, Ok, extravergine di Sliva: 5 g, Granotenaro Tipo "BD" Farina 1 5, Cipolla Bianca .5 g, Cardta freséa: 5 g Sedane
Verde fresco : 5.¢, Aglio fresco 1 g, Sal& aromatizzato (Sale fino todato, Basilies fresco, Erba Cipoliina, Resmaring, Salyia
fresca, Magginrana disidrakaka, Timo easicate, Origane essleato ]t D3¢ }

Pasta dl Sernola di grane dure (Semala ol grano duro, dequa }: 6O'g, Mozzarella (latte, caglio, fermentl lattici, sale ) : 30 g

. Pomodoro ; 30 g, Olio extravergine di Oliva }'G g, Basbico fresco -1'g, Sale fing lodato ;0.3 3 i

Porotloro Pelati 50 g., Pasta all'uovo - Sfagiia (semola dj grano durg, ueva [Lisozima da uovoly: 40 g, Besciamella (Latte
~ pare. seyematp, Burro (latte), Farina dl frumnerito (grane;, Sdle indalo ) ; 408, Bovino adulro Noce refrigerdta 20 g , Brodo
vegetale {sadana) : 10.g, Olia extravergine i Oliva; 5 g, Grana Pisno DOP - GRANA PADANO grattuglate (Lacte, sdle;

caglio [Lisezlma tia Uove, uoval) 5 g_. Cipolla Biapca: 3 g, Carota frésca;:3g

Fasta di Sepicla di grane duro{Semola.di grano duro, acqud } 130 g, E,a_latja frezca : 30 g, Fagiolo Bortottisecce 1 30 g,
‘Carota fresta : 25 g, Olic extravergine dl Otiva : 5 g, Grana Padano DOP - GRANA PADANO prattygiaio (Latte; sale, ‘caplio

[LIsozlma ¢a uove, uova)) 15 R Cipolla Blarica +3 g, Ssleline iedate’: 0.3 2

Patata fresca : 150 g, Bovino adulto/Noce refrigerata ; 50 g, Mais Farina : 3¢ g, Pomoddro Pelatl ; 15.g, Brodo vegetale
{sedanoj: 108, Carata [resca: § g, Cipolla Bianca: 8, Olia extraverging & Qliva 7 g, Sedano Verde fresco ;3 g, Sale
.aromaulzzaco. (Sale fino lodata, Basliico fiesco; Erpa Cipolling, Rosimarine, Salvla fresca, Magplaranz disidratata, Timo
essicato, Origano essicato 1 0.9.¢

‘Sethalinc di grana duro <60 g, Latte fresco Parzialmente Scremato- 40 g , Tuorle d'uove ;20 g, Burro (latte) ;5 g, Grana
Padano DOP - GRANA PADANG gratugiato (Latte, sale, caglio [Lsezima da uave, vova]l: 38 ,,Sale fing iodato 10.3 g
Grigi:chi dl patata freschi {grane, usva, Lisozima da uovo): 120 & , Pomodaro Pelati ;50 g, Carota fresca : 10 g, Ol
extravergine i Oflva 5 ¢, Cipolia Blanca : 3 g, Grang Padano-DCP - GRANA PADANC gratiuglato (Latte, sdlg, caglin
[Lisezima da uova; Uova)): 3 g, , Sale fnoiodata ; 0.3 3.

Zucca : Y202 -Grano tenern Tipo "0¢" Farina : 188, Burro (latte} 1S g, Uova Intere pastorizzale (Lisozima da vavo) : 34,
-Grana Padang DOP - GRANA PADANC grattugialo (Latke, sale, taglid.[Lisozima da uovo, Uova)) i3 g , Salvia fresca: 1 g

, Sale fine jodato ¢ | g, Noce moscata’ln-pelvere : 0 g, Cannelladn polvere : 03

Patara fresca ;40 g, Carcta fresca ;15 g , Crostini di pane {Pane comune o integrale (grana), salvia, resmaring, trho, origano,
olio V') 15,2, Zucchina fresca: 8 g , Faglaflns fréschr: 7 ¢, Cipolla Bianca : 5 g, Olio extravergine dl Oliva .58, Sedano
Verde fresco : 5'g. Graria Padano DOP - GRANA PADANO grattuglato {Latte, sile, caglio {Lisozima da uovo, yeval):3g

$as1a-0i Semala digrano duro {semola-di grano doro; acqua J+60 g, B_\_il‘r'o (latte): 5.5, Salvia Fesca : 3 g, Grana Padano
DOP - GRANA PADANG gractugiata (Latte, salz, taghic [Llsozima da uevo, uova]l: 3g [*]}), sale finp jodato 163 5,

Pasta dl Semala di grano dure (Semola di grano duro, acqua ) ; 6O'g , Brodo vegatale (sedano): 10 g, Basllico fresca.: 7 g,
0o exiravergine dl Ollva & g, Plnolo-sgustisto : 4 g, Grand Padario DOP'- GRANA PADAND grattygiato’(Latte, sate, caglio
[Lisozima ¢da vovo, ucval): 3 g , Sale flno lodata 10.3 8

Pasta di Semola di grane durs(Semoala di Erano durg, acqua ] : 608 , Pomodoro Pelati £ 50 g, Carota fresca: 10 g, Diio
extraviergine di Gliva: 5 g, Clpolla Bianca: 3.8, Grana Padano DOP - GRANA PAOANC gratiugiato {Latte, safe, caglio

[Lisoz2frha da udva, uovall; 3 & , Basilicg frescot 1 2, Sate fino luda,tq;_b;a g

Pastadi Semola. digrana durg (Semola digrana dure, acqua } 80'g , Pomodore Pelati: 50 g, Ricotta-diVacea (latte) 2156,
Carola fresca : 10 4, Olip extravergine di Olivai5g, Clpolla Bianca; 3 g, Salé fing fodato : 0.3 g ’ ’ ‘
Brodo vegetale (sedana) : 100 g Pasta ¢l Sermola di grand duro - Bastina {Semala di geand-duro, acqua )13 g, Olio

extravergine di Oliva : 5 g , Grana Fadang DOR - GRANA PADANG gratugiato (Latte, sale, caglki {Lisozima da uove, uoval) :

; gnrnl_,' Grano 1&AETG ﬂpn “0* Fafiria-: 50 %, Pomodora Pelal ;:25 [ quzqrelje{ (latte, cégiiﬁ, fermeati attici; sale ):
iavito Ui Birra= 0.5 , Sale fino jotkato : 0.3 8

©lie extraverglne di Otiva 1 5 g, Origano essiceato: 1 g,

- o . Fr o
Padsiho DOP - GRANA PADANO prattugiato [Latte, sale, caglio [Lisozima da wave, wovalj:3p, , Sale fino iodatd 1 D3 g

Risp-Arborio | S’ujg . Burro {latte}: 5 2, Cipolla Bianca | 5 g, Grana Padano.DOP - GRANA PADANQ, gratugiate (Latte, sale,
¢caglio [LIsozima da uave, yova)):3 g , Sale fino iodato : 03¢
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Elenco delle ricette

Friyni

Risntto allo zafferano 58

Risotto con zucchine 86

Secondi

2 st e mi VENRTD:

5, 2028

P~
[t }

RAMA FADANG prattugiato

Risty Arborsia : 60 g  Brodo vegetale (sedana); 108, éﬁrm_ ('Iaﬂ:e} (58, Gra'n;a-Pa'danp”D .
(Latte, sale. taglio [Llsozlmii dauove, UDVa)) ; 35 O Clpulla Bianca 2 g Zafferano : 'D 5 g 'Sah: fino’[odaﬁo HVEN ]

B.Grana Padano oo - GRANA PADANG grﬂt(ugla[o [Lat:e‘ sale, caglla [L[su;ima ta uovo, uova]] g
lodato: 038

Logrngly BE Prowinilen soeia lrtlonm 88 Pradsiie siveg i W Ureslolin conimoente mainls

Asiago 86 Asiagu DOF (Latte vacclno sale, :aglin, fer‘menn 'atdcl) 30 g
Caprese 58 szarelia {Intte. caglio, fermentl lattic, sale 150 g ﬁ Pamoduro 50;; Dllo excra\n-rg\ne diliva:5g, Baslllcu frescn - g s 8
' 1§, Orlgano essiccato: 4 g, Salefino jodatn: 038 e 405 A
. } o=
Fllsiti gl meruzio al pomodoro werlurzo Rletta surgelato {pesce) : 70 g . Pornodoro Pelatl 30 g, Grano tenero Tlpo “po" Farlna Ex Ollo extravergine di oA
8L Oliva: 5. Caroca fresr.a 58 Cipolla Blanca 13 g Sale fing ladato 0.3°g o E_ I
Ao
!;"LE“D di platcssa al limane Bt Plalessa filelto surgefala (pesce): 70.5, Ollo extravergine diOliva: 5 g, Limone Succo 75 g \Sale fing indato +03g ’.5 . g
’ W kol
to ¢ i one S L L ) . . =G
l;lrl;tm @t platessa at limone St Platessa Nelto surgeista (pesce): 70 g Oo exiravergine di Qliva »5 g, Limone Socco S g, Salefing lodalp : G3 g, , ‘d -
Ugva Insere pastnrlzzate (Llsuzlma da umm] Go g ucrhina fresca 15 g Fagtnllm Sg Latte fresca ,r) Z 2
Fritrata al forra con verdure Patzigirnence Stremato PR, Olio'extraverglne di Oliva: 5 g, Grana Padano DOF - GRANA PADANG gmtlugiato (Latte, sale, % N
. . a . ~{
gstive Bf caglio [LIsozima da ugvo, Uova]): 3 g rezzemole fresco i1 g, Sale (ng jodato': 03g w fg
Merluzia filetta suigelatd (pesce) : 70°g ; Olin extravergine di Oliva |5 &, Grafe kunerd Tipp “00* farina 1 1.5 g, Mais Fatina: |
) 1.5 g, Pane granuplaia (Farina‘di grane tenerd tpw "0, acqua, sale, lisvito )1 g, Grana Padario DOP - GRANA PADANO = g
bapij i [orate 3 . R R . - .
Pepite df pesce dorate 2l mals grattisgiara (tatte, sale, caghtd [Lisozima da vove, uoval) ;. ( g (E), ale aramatizzate (Sale fing iodate, Basiliea fresco, Erba. | , &)
Gipollina, Resmarino, Salvia fresca, Maggiorana disidratata, Timo esstcato, Origane essicatn}: 0.3 g O
- ot Al Polio Petin intero refrigeraro : 5t g, Olia extravergine di Qliva's 5 g, Grano tenero Tipe "00” Farina: 2 4, Salvlafreacas 055, 19 O
Petto.dl pollo alla safvia 8k fiapalorana distdratata . 0.5 g , Sale fino iodato } 0.3 g -
Cect secchi)} 40 g, Melanzana finsca @ 40 £, ‘Usva Intere p:‘ﬁll:lf[ZZﬂ[E (Llsnzuna da uuvul 105 Ol extravurgme dl Dliva t 5 - E
1 gy o
Polpetie di ceci e melanzana _E. Pane gratlugiata (Farina dl graho tenerb tipg 0", acqua, sa]ellievlu.r) 55 , Grana Padéno-F)OP GRANAPADAND & &
grattugiate {Latte, sale, caglio [LIsozima da wovo, uoval) 14 g ale fino lodato : 6.3, Prezzemolo fresco: 0.1 g o
‘Carota frescat 152, Ced secchii 14 g, Lentiechia sécca : 13 ¢, Faginlo Botlatt setco 13 i, Patata frescat B'g, Olie =
adtravergine di Qliva 1 5 g, Grana Padaho BOP - GRANA PADANO gratiuglato (Latte, sale, caglio [Lisozima da Uovo, uoval): :E‘;, M
Polpette di leguini 5 g (ifa]1), Pane pratugiato {(Farlna di grano tenero tpo "0%, agqua, sale, levito : 3 g, Sale fine lodate : 0.3 g . Origano o
_essiccalo 1 0.1.g, Rosmaring Q.1 g
Prosciutto cotio 8 8L 38 Prosclutto Cotte:30 g
Robicla 58 Roliicia {latte).: 50 g
N . " . Tacching Petto parzibnatn (El};gel #tn 50 g. Brado vegstale {sedano) : 10 g Limone i 5 g' Glio ei&lélvéréiﬁe dirdli\ié 5 ¥,
_‘Ssialnppme di acching.al limone, Grang tenero Tipo "00" Farina ; 2 g, Sale aroratizzate {Sale find fodato, Basilico fres¢e, Erba Cipollina, Rosmaring, Satvia
fresca, Magplorana disidratata, Timo essicato, Qrigano essicato 11 03 g
; 1 . . Pallo Pettg.Intera refiigerata.: 50.g., Brodo vegetale (sedann) i0g, olia extraverglne dl Oliva:s g, Pane grat[uglam {Farina
".;i:accetti i piolle dorati af mas di grana tenero 4ipo 0, acqua, salc.{levito) 52, MaisFaring: 3 g, Sale fing indato ;0.3 g -Resmaring : 0.1 g, Sala fresica ;
LIRE)
Ugvarsode B 86 Glio etravergine di Olve: 5 g, Uova intere (iesche (Lisozinia da bava) : 60 & Sale Ting lodate : 0.3 g
Oliey e'x_traverglne di Oliva: 5.g:_Uova Iners pgs_to,rizz'a:__e [“nguz"l'ﬁ:ia-da uovae); Gbg. Grana Padane Dap - GRANA-PADANO
Unva surapazeate 50 prattuglatc [Latte, sale, Faglio [LIsezima da unve, ueva)): 3'g . Salg finn iadata 03 g
Congorni - }
Patate al forno 8L 86 Patata frédca 120 g, Olin éxtiraveriine dr Oliva 5, Rasmarinot 1 §, Sale finc indato i 0.3 g
Polenty 8L 86 Acqua : 120 g Mils Farina* 30 g Sale fina iodalci 0,3 g
Verdure extlve ¢otlz 5L 88 | Dllg extraverglne di Dlwa s-g verdura esuua cntta BOg
WMi mAorma thenon & possibile sscltidine |d PEGEDZE el el (e Censtevanlarainalion doviila s prociien Gi plmlu SOFG & RGIMmIISLT A
Pag, Foi 3
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Elenco delle

Contornt

verdure estivecrude 8 §6

Verdure estive crude 8L 86

Frutta

Frutta frascd estiva 8L 8@

Dassert
Torta allo ybgurt

Pane ¢ Prodott da farn
Pane 8t

ricette

. Ciio-extravergine df Dliva : 52, Verdura estiva cruda 30 g

Peperoni freschl

Albicocca , Banana | Pesca , Ciliegia, Melone retato, Angafis , Fragela, Susina Gialla

R =)

Pane.comune {grano): 40 g

Cavﬁln Cappuceio Yerde , Cetriok freésco, Lattuga , Blio extravergine d7 Oliva , Pomoaduro , Zucching fresca , Carota: fresca,

Grano tenera Tipo. "00" Farlna 11,9 g. Yogurt al naturale da lagte interg : 595 g, Uova Inters pastorizzate (LIsazima da
vave}: 5.71 g, Zucchero : 3.57 g, Olio extraverging di Oliva -1 43 g ; Lievlto naturale In pokvere 1 0.76 & i

i LLGIONE i VERETO]

Relernes Bidine
Camuna di Guerd Vas - Belluno

P e
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Frutta

Macedonia di frutta [resca estiva
8l a

Pane e frutta di stagione estiva
8L
Dessert

Budino al cacao 36
Budlfo al cacog 88

Bydino al.cacao 98

Fette biscottate con crema di
nottioie BL
“Ferte biscoteate con marmellaca
8t

La"r”te; l:\is':r't:Jlti:r= .

Pane C.OF-I Ererinﬁn. di.pocciole &L
‘Pane con marmellata 9k

Pane con marrhellata 8E

the & biscotti

Yogurt
Yogurt atta frutta 88

{
‘
{

ox |-

ECHONE wit VINETO
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Comune di Quers Vos - Belluno
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114,28 ¢, Susina Glalla: 14.28 g, Zucchero 15 ¢, Limoneé 11 g

Frutta [resca estiva 80 g, Pane comune (grane) 20

Latte fresco. Parzialménte Screniato ; 150 g , Preparato per buding afciocrolato {Latte intero e latte scrematain polvere,

zuccherd, cioceolato [zucthero, pasta ¢l cacag, cacao magro in polvere), cacau magre'in polvere; permialo di siero di lacte in
poivere, amido. ) :19 g, Zucchern : 5 g

Latte fresca Parzizimente Sciemaia ; 150 g, Prepararo pey budine-al ciogcolato {Zucchero; latte séremato Tn polvere; cacao
magro In poivere (15,4%Y; farlna di Fisp; addensante; carragenina; antlaggloiierante: blossido di sificio; aromi; sale,): 304,
Zucchero !5

Latte frasco Parzlalmente Scrematio: 150 g, Prepatato per buding al ciociolato (Latte Intero ¢ latte scremaioin polvere,

zucchero, einccoldto [Zuichero, pasts di cacad, €acan magro in palvere), racao magroin polvere, permeato di siera di latte. in
polvere, amido. ) 10 gy Zucchero: 5

Felte Biscotrate (granio): 15 g, Crema di Nocciola {noceiole) : 102

Ferfe Biscottate (grano) ; 158, Confettura di frutta ;1 158

Latte frescd Parzialmente Stremara : 100 g, Hiscott] secchi (latte, grano, wova, Lisdiima da uovo):15 g

Péne comune (grano) ! 38-g, Crema di Nocciols (naceiale): 10 g
Paine comune (grano): 36 g, Confetura di frutta : 15 g
Pane comuié (grane) : 30 g, Confettura di frutta s 15.8

Acqiss ; 200 g , Biscotti secchi (latte, grano, vova, Lisozima da wove).; 30 g, ivfuso. the' déteinato 1 5 g

Yopurt alla frutcada latte intero 7425 ¢
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Piatto unicr

Bocconcinl di Lacching con pisell
@ fatare 8L

Brasate di vicellone con polenta
e patate U

Irisalaa di pasta meaditerranaa

Lasagne al ragfi con. pasta
ailuvovoy

Rasta e Fagloli

Spezeating di marizo can
polenta e patate B& 8@
Frivmi

Gnoechi alta romana

Gnogehi df patace al pamodore

Gnocehidhzuccaal burro e
salvia

Passato'di verdure éstive.can
croskni

Pasta al burré e salivia

Pasia E.I|‘pVES[D

Pasta 4] pornodora

Pasta al pamudoro e ricolta
Pr‘é'ﬁliﬁﬂ in brode veigretarl'r;w
Fizza margher(ta

Risotto ai porri B8

Risotta atla parmigiana &8
Risatto alfo zafferann 88

Risolle cdn 2ucchlné 86

Beeonidi
Aslagn 86
Laprese Ba

Filewet di merluzzg al pomedosg
8L

‘FHetto i platessa al limone Bt
W

‘Flletto diplatgssa ai limone 8L
5

Fi‘i.ttata.al fgrao con verdure
-estive. 88
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Legenda: P = presente; T = tracce
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